Sehr geehrte Damen und Herren,

in der Gastronomie steht fiir mich der Gast im
Mittelpunkt — nur zufriedene Gaste kommen
wieder. Nach meiner Ausbildung und meiner
Praxiserfahrung konnte ich in verschiedenen
Kichen umfassende Kenntnisse sammeln, unter
anderem in der italienischen, schweizerischen,
niederlandischen und osterreichischen Kiiche.
Ich gehe gerne auf auBergewodhnliche Wiinsche
ein und koche selbstverstandlich auch fur
Menschen mit Allergien oder
Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

Mir ist es wichtig, dass sich die Gaste
wohlfiihlen und beim Essen ein Erlebnis fur alle
Sinne genielfen. Daher spielt fur mich nicht nur
der Geschmack, sondern auch die optische
Prasentation der Speisen eine groRe Rolle. Neue
Rezepte zu entwickeln und auszuprobieren ist
eine Leidenschaft, die ich auch zu Hause lebe,
indem ich Freunde und Bekannten mit kreativen
Gerichten verwohne.

Im Team zeichne ich mich durch Offenheit,
Flexibilitat, Motivation und kreative Dynamik
aus. Sehr gerne mochte ich lhr Team mit meinen
Fahigkeiten und Erfahrungen unterstitzen und
dazu beitragen, dass lhre Gaste unvergessliche
kulinarische Momente erleben.

Mit freundlichen GriiRen

David Dome




